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•	Turbine de comptoir de petites dimensions
•	Utilisation intuitive grâce à des commandes essentielles
•	Régulateur de température avec écran
•	Trémie à chargement frontal pour une introduction rapide 

dans la machine
•	Flasque fontale en Tritan (matériau spécial d’isolation 

thermique)
•	Mélangeur à 2 pales en 

acier inoxydable avec dents 
interchangeables

•	Avertissement sonore lorsque la 
glace est prête à être extraite

•	Condenseur à air intégré

Caractéristiques

Avantages

	+ Glaces, sorbets artisanaux et crèmes glacées de qualité 
supérieure

	+ Dimensions idéales pour les restaurants et les cafétérias

	+ Délais de production rapides

	+ Système d’extraction rapide et facile de la glace

	+ Contrôle électronique de la température pendant le 
cycle de travail

	+ Mesure directe de la température à l’aide d’une sonde en 
contact direct avec le mélange

	+ Praticité maximale et facilité de nettoyage grâce à des 
composants amovibles

Données techniques
Capacité par cycle litres 2,5

Alimentation Volt/Hz/Ph 230/50/1

Largeur (A) cm 36

Profondeur (B) cm 68

Hauteur (C) cm 65

Fiche 
technique 
complète

R
ev. 0

125  |  Les données indiquées peuvent être m
odifiées à tout m

om
ent et sans préavis par le fabricant.

Version 60Hz disponible.
La production horaire des machines est susceptible de 
variations en fonction du type de mélange utilisé, de la densité 
du produit fini et des conditions du contexte de production.
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