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DEPUIS 1967, NOUS PARTAGEONS LA MÊME PASSION



g
el

at
o 

te
ch

no
lo

g
y

•	Corps de la machine en acier inoxydable
•	Tous les composants mécaniques sont incorporés 

dans la machine
•	Moules en aluminium anticorodal poli
•	Piston de compression en matériau thermo-

isolant spécial avec descente automatique

Caractéristiques

Élargissez l’offre du glacier 
avec la création de nombreuses 
combinaisons de glaces originales et 
insolites, en coupes ou en assiettes. 
Contre l’ennui et la monotonie.

Avantages

Moules disponibles

	+ Positionnement facile sur le comptoir

	+ Encombrement minimum

	+ Facilité d’utilisation sans formation spécifique

	+ Facilité et rapidité de reproduction des produits

•	Spaghetti (capacité 2 à 3 boules de glace)
•	Asperges
•	Tagliatelles
•	Lasagnes
•	Würstel

Données techniques
Alimentation V/Hz/Ph 230/50-60/1

Largeur (A) cm 20

Profondeur (B) cm 41

Hauteur (C) cm 55
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